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APRESENTACAO

A empresa, especializada no ramo de mdquinas para alimentacdo,
oferece uma variada linha de produtos que atende as necessidades do
mercado. Sdo dezenas de equipamentos projetados para facilitar o
frabalho de quem atua no ramo de alimentacdo. Fornecemos
equipamentos para restaurantes, panificadoras, acougues, pizzarias,
supermercados, confeitarias e inclusive para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta qualidade
dentro das normas de seguranca e de higiene dasleis vigentes.

FINALIDADE DO MANUAL

E passar ao usudrio informacdes necessdrias sobre o produto adquirido. Leia
este manual atentamente e terd a orientacdo correta para melhor
aproveitamento e durabilidade do equipamento.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criancas)
com capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de
experiéncia ou conhecimento, ao menos que tfenham recebido
instrucdées quanto ao uso deste equipamento por pessoa
responsdvel pelasuaseguranca.

Criancas devem ser vigiadas para garanfir que ndo estejam
brincando com o equipamento.

-Panificadoras, docerias padarias e similares, ao menos que tenham
recebido instrucdes quanto ao uso deste equipamento por pessoa
responsavel pelasua seguranca.

Este aparelho destina-se a ser usado em aplicacdes de uso
domeéstico e similares, tais como:

- Areas de cozinha pessoal em lojas, escritérios e outros
ambientes de frabalho;

- Casas de fazenda;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes
residenciais;

- Ambientes do tipo bed and breakfast (leito e café da manhad),

condutor externo para protecdo contra

Tens.(]o Perigoso IEC 60417-5036 choque elétrico em caso de uma falha,
Indica os riscos decorrentes ou no terminal de uma terra de protecdo
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Verifique se a tensdo do aparelho estd de acordo com a etiqueta que
acompanha o produtfo (no corddo de alimentacdo).

Para evitarchoques e danos ao seu produto verifique o aterramento de suarede
elétrica.

EQUIPAMENTO DE PROTECAO INDIVIDUAL
Para maior seguranca do operador é necessdria a utilizacdo luvas de protecdo.

Luva de Protegdo

ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacdes especificas do aparelho, ou mesmo da empresa,
como razdo social, CNPJ, n® de série, podem ser encontradas na confracapa do
manual.

Normas do Projeto: Esta mdquina foi projetada observando a norma IEC 60335-2-
14 que trata da seguranca dos eletricamente operados mdquinas de cozinha
destinadas ao uso doméstico e uso similar.

Cozerella: A descricdo da mdquina e sua utilizacdo prevista, podem ser
visualizadas na pdgina 8.

Esquema Elétrico: Para a visualizacdo da esquema do comando elétrico,

conforme atensdo 127V ou 220V Monofdsico venﬂque pogmo 12.
Riscos: Este equipamento ndo gera qualquer risco a exposicdo dos usudrios.

Seguranc¢a: Leia com atencdo os itens a seguir para evitar problemas durante a
instalacdo e o uso de seu equipamento.

-Mantenha esse manual sempre proximo dos usudrios nos locais de trabalho.

- Nunca refirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o
plugue e tirando-o da tomada.

-Nunca use extensdes ou adaptadores para a ligacdo dos equipamentos.
-N&oremova o pino centfral do plugue.

- Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos
que seja verificado se o local de instalacdo possui aterramento.

- Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidacdo das Leis do Trabalho), € de 60 kg o
peso mdaximo que o trabalhador pode carregar sem prejudicar sua salude.
Limitagoes: Instale o equipamento com disténcia minima de 50 cm entre um
equipamento e outro, para evitar superaquecimento do motor.

Instale o equipamento emlocal onde ndo haja trédfego intenso de pessoas.
Utilizagdo do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a
drea de alimentacdo, a utilizacdo para outros fins resultardo em desgaste
prematuro do produto e danos no seu sistema de transmissdo.

Procedimento para utilizacdo do aparelho com seguranca veja pdgina 11.
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Manutengdo: Procedimentos para manutencdo, cabo danificado, verifique
pdgina 12.

RECEBIMENTO DO PRODUTO

Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspecdo para detectar
qualquer avaria proveniente do transporte, tais como:
- Amassados e riscos na pinfura;
-Quebrade pecas;
-Falta de pecas através da violacdo daembalagem.

OBSERVACAO: Em casos de avaria no recebimento seja ele por qualquer
motivo acima mencionado, a fdbrica ndo se responsabiliza.

O produto contém:
1 panela

1 tampa

1 raspador e 2 pds de silicone (extra)
1 batedor

1 espalha chamas

NOTA: Ndao possui kit gas de instalagao.
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INSTALACAO
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ESTE EQUIPAMENTO NECESSITA DE:

MODELO

Alimentacdo elétrica

Poténcia (kW)

Frequéncia (Hz)

Tensdo (V)

Consumo eletrico (KWh)
Corrente nominal (A)

Corddo de alimentacao (mm)

Peso (kg)
Motor (W)

Consumo de gds kg/h

E DISJUNTOR TOMADA

CZ-10
Monofdsica
0,8
60
127 ou 220V

0,07
0,55 0u 0,32

3x0,75
21,5
46
0,265

(EIITH os



CUIDADOS NA INSTALAGAO

- Instale seu equipamento em drea bastante arejada;

- Verifique se a tensdo da rede elétrica é a mesma do seu equipamento.

- Nunca use extensdes ou 'T' para a ligacdo dos equipamentos;

- Ndo remova o pino terra do cabo elétrico;

- A chama ndo pode ultrapassar o fundo da panelag;

- Deixe um espaco ao redor de no minimo de 200mm para fazer o movi-
mento de basculacdo;

- Use sempre o regulador de pressdo ou “registro” com a inscricdo NBR 8473 em
relevo;

- Troque o regulador a cada 5 anos ou quando apresentar defeito;

- Use sempre a mangueira correta, com uma “malha” transparente e com uma
tarja amarela, onde aparece a inscricdo NBR 8613, o prazo de validade e o nimero do
lote;

- Ao instalar o regulador, gire a borboleta para a direita, até ficar firme. Nunca
utilize ferramentas;

- A mangueira deve ser fixada no regulador com abracadeiras apropriadas.
Nunca usar arames ou fitas;

- Para seguranca nunca instale qualquer acessério no botijdo, além do regulador
de pressdo e da mangueirq;

- Apds instalacdo, veja se hd vazamento usando apenas espuma de sabdo. Se
houver vazamento, repita a operacdo de instalacdo;

- Se o vazamento continuar, leve o botijdo para um local bem ventilado e chao-
me a empresa que vendeu o botijdo;

- Ao instalar o botijdo de gds ndo se esqueca de colocar as abracadeiras na
mangueira ou chame um profissional habilitado, evitando um futuro vazamento.

ATENCAO

O equipamento deve ser instalado em 1 botijdo 13 kg (P13-GLP) com regulador
de pressdo de “baixa pressdo” com 2,8 kPa e 1 kg/h (regulador doméstico). Para instala-
cdo em mais botijdes e rede de gds (P45) contrate servico técnico especializado de sua
cidade. Conecte a mangueira do gds no registro com abracadeiras apropriadas. O boti-
jdo de gds GLP (gds liguefeito de petrdleo) encontra-se em estado 85% liquido dentro do
botijdo. Nunca vire ou deite botijdo (se ainda existir algum residuo dentro do gds ele po-
derd escoar na fase liquida, anulando a funcdo do regulador de pressdo, podendo pro-

vocar graves acidentes).
(6.PANIZ{o



CARACTERISTICAS TECNICAS

Projetada para preparacdo de brigadeiros, beijinho, massas de coxinha,
risoles funciona com até 10 litros, atende o trabalho constante em confeitarias,
cozinhas industriais, hotéis, padarias e similares com muita eficiéncia, rapidez e
qualidade.

A Gourmella é fabricada em inox com acabamento em polimero de alta
resisténcia e panela em aluminio, conta com painel que controla o tempo e
velocidade e um timersonoro que avisa o final do tempo programado.

Acompanha um batedor em aco inox para massas e salgados e um ras-
pador para doces (com silicone vermelho).

CAPACIDADE DIMENSOES

PRODUTO IS DE PRODUCAO CxLxA

Cozerella CZ-10 21,5kg 10L 445x 540x535

— » Cabecote

Alavanca

Tampa

i Fixador - destrave fixador
Panela puxando para frente para
retirar a panela.

Tubulacdo de gds

Acendedor

Plugle\

Manipulo botdo

Chave geral

(6.PANIZ



PAINEL DE INSTRUMENTOS

Liga Aumenta velocidade

motor Aumenta
tempo
6G.PANIZ
9 G Liga tfempo
50 89
Q Q Desliga tempo

VELOCIDADE TEMPO

Diminui tempo

. Liga /Desliga  Diminui velocidade

NOTA:

01- Liga somente o motor.

02 - Apertando o botdo desliga o motor, e segurando pressionado o botdo desli-
ga a mdaqguina.

Importante:

Existem duas formas de programar o tempo.

Na forma crescente

A contagem do tempo serd segundo em segundo até completar 1 minuto, apds
a contagem serd de minuto em minuto.

Na forma decrescente

A contagem do tempo serd de minuto em minuto, exceto se a programacdo for
de 1 minuto que entdo serd em segundos.

Por exemplo: para programar 10 minutos aperte + até 10 minutos e oper’rem pa-
ra ligar o fempo. Nessa contagem do tempo aparecerd da seguinte forma:

O ponto ficard piscando.

ACESSORIOS

Raspador Batedor

(IITH o9



INSTRUCAO DE USO

Certifique-se que a voltagem da rede elétrica corresponda & voltagem
do aparelho.

Cologue os ingredientes na panela.

Feche a panela com a tampa.

Insira o plugue do cabo elétrico na tomada.

Pressione o botdo ‘chave geral’

Pressione o botdo liga e depois o botdo de ligar o motor.

Programe a velocidade e o fempo desejados pressionando ‘+' para au-
mentar e -’ para diminuir.

Gire o ‘'manipulo botdo' para liberacdo do gds, depois pressione o
‘acendedor’ e regule a infensidade da chama conforme sua receita.

Apds o decorrer do tempo programado serd acionado alarme sonoro, gi-
re o ‘manipulo botdo’ para cessar a liberacdo do gds.

Espere esfriar e retire o alimento seguindo a orientacdo abaixo.
NOTA: Para desligar o equipamento mantenha pressionado o botdo ‘desliga’.

Para bascular retire o raspador ou batedor, puxe os manipulos do lado
direito e do esquerdo para fora, baixe o cabegote para trds e segure a

te até

manipulo

Para prolongar a vida Util do seu equipamento sempre que possivel
uvtilize a tampa para reduzir a emissGo de vapores durante o cozimento.

NUNCA DEIXE O EQUIPAMENTO FUNCIONANDO SOZINHO,
A UTILIZAGAO DEVE SER SEMPRE SUPERVISIONADA.

Atencdo!
A panela ndo deve ser utilizada em hipdtese
nenhuma fora do equipamento.

(EIITH 10



LIMPEZA

- Antes de efetuar a limpeza desligue retirando o plugue da tomada.

- Nunca utilize acessério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as
partes de aco inoxiddvel.

- Para a limpeza do cabecote, aconselha-se utilizar um pano Umido com

sabdo neutro.

- Para a lavagem da panela, do raspador e do batedor utilize sabdo
neutro.

- Nunca utilize mangueira ou jato de dgua no cabecote pois poderd
provocar curto circuito e danificar os componentes elétricos como motor e itens
de seguranca. O equipamento ndo deve ser submerso.

- A limpeza de seu equipamento deverd ser feita sempre apés a sua
uvtilizagdo. Para periodos longos a limpeza do queimador e da grelha recomen-
da-se passar uma leve camada de 6leo natural para diminuir a oxidagdo nas
pecas.

Na primeira utilizacdo do equipamento o queimador, o espalha chama
e a grelha poderdo produzir residuos (cinzas) isto ndo afeta o funcionamento do
equipamento.

MANUTENCAO

A manutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro
das pecas que frabalham entre si. Além da manutencdo, € necessdrio fazer al-
gumas verificacoes:

- Partes metdlicas sGo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar
qualquer manutencdo verifique se o equipamento estd completamente resfria-
do;

- Um eletricista deverd fornecer servigcos elétricos conforme especifica-
coes de leis locais e nacionais.

- Caso o corddo de alimentacdo esteja danificado, deverd ser substituido
pelo fabricante ou servico autorizado com um corddo de alimentacdo especial
disponibilizado.

Riscos ou remocdo da pintura causados por abrasivos ou desgaste natural
causado pela chama ndo sdo cobertos pela garantia.

CEIITH 11



ESQUEMA ELETRICO CZ 10 - 127V ou 220V
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) mesesreferente ao produto
abaixo qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as
seguintes condicdes e normas:

1) A empresa ndo cobrird em hipdtese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento  decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da entrega, ou seja, recebimento da mercadoria.
Também ndo terdo garantia equipamentos  expostos ao tempo, ou que por
alguma forma apds seu uso tenham ficado muito tempo sem  funcionamento,
pois poderd aparecer ferrugem nas partes de movimento ndo lubrificadas.

2) A garantia ndo cobrird vidros, I&mpadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de dgua e vdlvula solendide de gds, pois sdo componentes sensiveis as variacdes
de tensdo elétrica, transporte ndo apropriado, instalacdes ndo apropriadas e sem
protecdo.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato com a
G.Paniz.

4) O cliente terd o direito a assisténcia técnica no local de uso da mdaqguina cuja
medida da mesma seja maior que 0,360m* ou peso superior a 94 kg. Caso a
mdquina ndo se enquadre nas medidas citadas, a mesma deverd ser enviada
para a assisténcia técnica autorizada mais proxima. Caso seja constatado que
houve mau uso ou instalacdo inadequada do equipamento, a visita, o
deslocamento e os custos do conserto correréo por conta do usudrio, mesmo
sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fdbricarefere-se d mdqguinas que em servico e uso
normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fdbrica reserva o
direifo de dar pareceres e ndo auforiza oufras pessoas a julgar defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia. A garantia cobrird custos com a
mdo-de-obra desde que a mesma seja executada pela assisténcia técnica
autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de acidentes
por negligéncia nas operacoes.
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6) A empresa ndo se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as
alteracoes feitas pela propria fdbrica.

7) Apds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou
acessoérios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedor de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pd e
espiral da Batedeira Planetdria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusdo.

8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietdrio.

9) EXTINCAO DA GARANTIA:

v A ndo execucdo dos servicos de revisdo e lubrificacdo constantes no Manual
deInstrucdo do equipamento;

v O emprego de pecas e componentes ndo originais e ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificacdo do produto e consequente alteracdo das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com excecdo ds executadas pela empresa;

v Utillizacdo das mdquinas e equipamentos para outras funcdes que ndo sejam
asindicadas pelo fabricante;

v Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualguer demandajudicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do
Sul (RS), comrenUncia a qualguer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a
ser.

(IITH 14



CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO
01

02

03

DESCRICAO

Limpeza externa

Limpeza sistema elétrico

Reaperto sistema elétrico

PERIODICIDADE
Didria

1800 horas
ou conforme
necessidade

1800 horass
ou conforme
necessidade

Revisdo N° série inicial N° série final CDA Descricdo
00 261020XXXXXX | 271020XXXXXX | 5817 | Desenvolvimento do projeto.
01 28102000000KX | 070322000:KXX | XXXX Coreumo b1 05 vt 007 & Cororte d6 35 para
02 | 080322X0000KK | 270522XXXXXX | XXX | oot e o e oo Sotetiades
03 280522XXXXXX
04
05
07
08
09
10

(EIITH 15



R.02 73996

Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia,
tensdo.

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101-3400 QJ
0800-704-2366

Wwww.gpaniz.com.br
G.Paniz IndUstria de Equipamentos para Alimentacdo Ltda.

Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49
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