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ATENCAO!
Ao iniciar a utilizacdo deste equipamento vocé esta assumindo ter

conhecimento do conteldo deste manual e estar de acordo com as condig¢des
do termo de garantia nele presentes.

A ndo leitura deste manual e/ou o uso incorreto deste produto acarreta a
perda da garantia.

A garantia ndo cobre componentes danificados devido ao desgaste pelo uso.

acessorios e a embalagem INTACTOS ao REVENDEDOR.

K Caso néo concorde, retorne o produto SEM USO, bem como os
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IDENTIFICAGAO DO EQUIPAMENTO

SEMPRE QUE NECESSITAR UMA ASSISTENCIA TECNICA, E MUITO IMPORTANTE SABER IDENTIFICAR SEU

PRODUTO. LOCALIZE A ETIQUETA ABAIXO NA PARTE TRASEIRA OU LATERAL DE SEU EQUIPAMENTO.
ANOTE AQUI OS DADOS DO SEU EQUIPAMENTO PARA UTILIZAGAO FUTURA:

MODELO(1):
NUMERO DE SERIE(2):
WodeTo: Tensa0: Wiotor: Protecac:
1 R v R CoDIGO (3):
He [l w il -
Cadigo: N Série: .
3 | S—— DATA DA N.F.: / /

*IMAGEM ILUSTRATIVA| \7 2 REVENDEDOR:




4 TERMO DE GARANTIA N\

IMPORTANTE !

Ao iniciar a utilizacdo deste equipamento, o cliente esta aceitando
integralmente as condicdes informadas neste TERMO DE GARANTIA.
Caso nao concorde, retorne o produto, acessoérios e embalagem
INTACTOS ao REVENDEDOR.

A CROYDONMAQ INDUSTRIAL EIRELI. garante que os equipamentos por ela
fabricados estao livres de defeitos de material e de mao-de-obra. A obrigacdo da
CROYDONMAQ se limita ao reparo ou a substituicdo, a seu préprio critério, sem
custo para o cliente, de peca(s) defeituosa(s) incluindo a mao-de-obra e os

materiais utilizados para substituicdo da(s) mesma(s).

A garantia legal é valida por 03 meses (90 dias) a contar da data de emisséo da
primeira Nota Fiscal de Venda para consumidor.

Esta garantia podera ser estendida pela CROYDONMAQ por mais 3 meses,
mediante seus proprios critérios de avaliagao/constatagao do defeito reclamado.
Excecgoes:

e Esta garantia ndo se aplica a manutengdo normal do equipamento,
incluindo (mas néao limitado a) limpeza e lubrificagéo.

e Esta garantia ndao cobre arranhdes, amassados, quebras e pecas
faltantes. Estas verificagdes devem ser feitas pelo cliente no momento em
que receber o produto. Caso seja notado algum problema o cliente deve
fazer a reclamacéo diretamente com o REVENDEDOR. POR RAZOES
FISCAIS,AFABRICANAO TROCADIRETAMENTE O PRODUTO.

e Esta garantia ndo se aplica quando ocorrer: - Transporte ou
armazenagem inadequados, operagdo ou instalacdo improprias,
alteragdes no produto e/ou uso indevido ou em desacordo com as
orientagdes do Manual de Instrugdes.

¢ Esta garantia ndo se aplica a qualquer peca, mao-de-obra ou material
cujo servigo tenha sido executado em agente ndo autorizado GROYDON.
Qualquer servigo realizado por pessoal ndo autorizado cancela
imediatamente a garantia.

Devido a dificuldade para agendamento, acesso ao local e condi¢des adequadas
para as intervengdes necessarias, nao oferecemos o servigo de atendimento em
garantia no local ou servigo de transporte do produto até o assistente técnico. A
solicitacdo de garantia s6 sera considerada no momento em que o produto der
entrada na Assisténcia Técnica autorizada acompanhado da Nota Fiscal de
Venda, cabendo ao cliente todas as despesas relativas ao transporte.

A simples comunicacgao do fato a Assisténcia Técnica autorizada ou ao fabricante
NAO caracteriza o inicio do atendimento em garantia.

A CROYDONMAQ INDUSTRIAL EIRELI se reserva o direito de alterar especificagdes e
design deste equipamento ou qualquer documentacado relacionada a ele a qualquer
momento sem a necessidade de comunicagao prévia e sem a obrigagdo de efetuar o
mesmo nos equipamentos vendidos anteriormente.

Fica, desde ja, eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado do Rio de Janeiro para dirimir
quaisquer duvidas oriundas do cumprimento deste Termo de Garantia.

Obs.: Para consultar a relagdo completa de assistentes autorizados GROYDON, deve-se
acessar o site http://www.croydon.com.br.
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1- CARACTERISTICAS TECNICAS

1.1 - EXTRATORES DE SUCO - COMERCIAIS

TENSAO POTENCIA POTENCIA CORRENTE AuD)I(NlI_Ea?s?(EPsrof
) CONSUMIDA MOTORA (A) . (c,?") .
(W) (cv)

ES4AB 127/220 184/184 2,3/1,2 36 x 26 x 20

MODELO

ES4EA 127/220 184/184 2,3/1,2 39 x 25 x 22

ES4EA-S | 127/220 368/368 3,6/1,8 41x25x22

1.2 - EXTRATORES DE SUCO - RESIDENCIAIS

DIMENSOES
Alt. x Larg. x Prof.
(cm)

TENSAO POTENCIA POTENCIA CORRENTE
v) CONSUMIDA MOTORA (A)
(W) (cv)

ELAB 127/220 260/260 1/4 3,6/1,9 36 x 26 x20

MODELO

ELAC 127/220 260/260 1/4 3,6/1,9 36 x 24 x 20
ELEA 127/220 200/200 1/2 5,3/2,4 39 x25x 22
ELID 127/220 260/260 1/4 2,0/0,8 35x24x20

ELN 127/220 260/260 1/4 3,6/1,9 35 x 24 x20

2 - ORIENTAGOES DE SEGURANGA

ATENGAO!
MANTENHA ESTE MANUAL PROXIMO AO EQUIPAMENTO.

ELE CONTEM INFORMAGOES IMPORTANTES PARA O USUARIO.

Este equipamento é potencialmente PERIGOSO, quando utilizado incorretamente.
E necessario realizar a manutenco, limpeza e/ou qualquer servico por uma pessoa qualificada e
com o equipamento desconectado da energia elétrica.

As instrugGes abaixo deverao ser seguidas para evitar incidentes:
Leia atentamente este manual para garantir um melhor desempenho deste equipamento.
Risco de acidentes pode ocorrer caso as instrucdes deste manual ndo sejam seguidas. Leia,
portanto, atentamente este manual antes de operar o equipamento, para garantir um

melhor desempenho do mesmo.

Este equipamento nao é destinado para produgdo continua (em massa) e em escala
industrial de alimentos.

Desconecte o equipamento da rede elétrica quando: ndo estiver em uso, antes de limpa-lo,
remocdo de acessorios, introducdo de acessdrios, manutencdo e qualquer outro tipo de
servigo.




/IMPORTANTE
Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.
Sempre deve haver a supervisdao do equipamento quando o mesmo estiver sendo utilizado,
principalmente quando houver criangas préximas.
Este equipamento ndo se destina a utilizagdo por criangas ou pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenha recebido instrugGes referentes a utilizagdo do equipamento ou estejam sob a supervisdo de uma
\pessoa responsavel pela sua seguranca. )

» Para evitar danos e a perda da garantia, verifique se a tensdo indicada no equipamento é a
mesma da rede elétrica (127V ou 220V).

A tomada e a fiacdo deverdo ser adequados ao tipo de servigco. Em caso de duvidas, consulte
a concessionaria de energia elétrica da regido.

Nunca ligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma tomada e
verifique se a mesma estd com um bom contato, a fim de evitar aquecimento excessivo da
fiacdo.

IMPORTANTE

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante, agente autorizado
ou pessoa qualificada a fim de evitar riscos.

Este equipamento é designado para operar em corrente alternada (~) somente.

Ndo use o equipamento se a fonte de alimentagdo, o plugue ou outras partes estiverem danificadas.

3 - ORIENTAGOES PARA INSTALAGAO

3.1 - POSICIONAMENTO

* 0O equipamento deve ser posicionado sobre uma superficie seca, firme e nivelada.
» Deixe espaco de aproximadamente 15cm em torno do equipamento.

3.2 - INSTALAGAO

Verifique se a tensdo (127V OU 220V) do equipamento é a mesma da tomada a ser utilizada.
Caso ndo corresponda, mude a Chave Seletora de tensdo localizada abaixo do equipamento para a
posicdo correta. Esta operagdo deve ser sempre realizada com o equipamento desligado.

e 0O cabo de alimentagdo possui 3 pinos redondos, sendo um deles o pino de aterramento
(Pino Terra). E obrigatério que os trés pontos estejam devidamente ligados antes de acionar
0 equipamento.

4 - ORIENTAGOES PARA OPERAGAO
4.1 - PREPARAGAO PARA USO

e Antes da primeira utilizacdo é necessdrio que faga uma limpeza com agua e sabdo neutro e
5




todas as partes do equipamento principalmente nas que entram em contato direto com o
alimento.

Antes de ligar a maquina, certifique se as castanhas, a clpula, a tampa ou qualquer acessorio
de encaixe estdo encaixados corretamente em suas posicoes.

e Corte as laranjas ou os lim&es ao meio.
4.2 - INSTRUCOES E MODO DE USAR

19 - Coloque o plugue na tomada, tendo antes verificado as recomendagGes de instalagdo.

22 - Posicione o copo e a peneira (acessérios) que acompanham o extrator, abaixo do bico da
cupula.

32 - Acione o equipamento através da chave liga/desliga localizada na parte frontal da base do
extrator.

42 - Com o equipamento ligado, segure uma das metades de uma laranja ou limdo e pressione

contra a castanha. O suco contido na fruta passard pela peneira e serd armazenado no copo.

4.3 - CUIDADOS OPERACIONAIS

IMPORTANTE
Aguarde a completa parada do motor sempre que desejar trocar as castanhas.

e Os Extratores de Sucos sdao mdaquinas que trabalham em alta velocidade.

5 - ORIENTAGOES PARA LIMPEZA

IMPORTANTE
Para sua seguranga, retire o plugue da tomada antes de iniciar a limpeza.

e Limpe completamente todas as partes que entram em contato com o alimento antes do uso
normal.

O equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:

a)Antes de ser usado pela primeira vez;

b)Apds a operagdo de cada dia;

c)Antes de coloca-lo em operagdo apds um tempo de inatividade prolongado;

Para a limpeza, recomendamos lavar com agua corrente a castanha, a peneira, o copo, a
tampa e a cupula do extrator, imediatamente apds sua utilizagdo. Este cuidado é importante

para evitar alteracdo no sabor do suco.

e Limpe a base do extrator apenas com pano Umido.




Nota: Evite usar esponja metdlica (Bombril) ou qualquer esponja fibrosa para evitar danos no
acabamento.

ATENCAO!
NUNCA USE JATO DE AGUA E NEM MERGULHE O APARELHO NA AGUA PARA
LIMPAR OU ENXAGUAR O MESMO.

Evite o excesso de agua para ndo danificar o equipamento.

A limpeza do equipamento deve ser feita periodicamente a fim de atender aos critérios
basicos de higiene.

6 - ORIENTAGOES PARA MANUTENCAO E CONSERVACAO

* A manutencdo periddica deve ser feita por pessoas qualificadas para realizar o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutengdo deve certificar-se de que a maquina trabalha sob
condigdes TOTAIS DE SEGURANCA.

A manutencdo deve ser considerada um conjunto de procedimentos que visa a manter o
equipamento nas melhores condigdes de funcionamento, propiciando aumento da vida util e

da seguranga.

Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condi¢cdes de funcionamento,
essas providéncias, evitardo o desgaste prematuro do mesmo.

Para garantir um bom desempenho, recomendamos uma revisdo anual do equipamento.
No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assisténcia técnica.

Algumas verificagGes:
a)Limpeza: Verificar item LIMPEZA deste manual;

b)Instalagdo: Verifique a instalagdo do equipamento conforme item INSTALAGCAO deste
manual.

c)Fiacdo: Verificar todos os cabos quanto a deterioracdo e todos os contatos (terminais)
elétricos quanto ao aperto e corrosao.

d)Verifique o equipamento para que todos os componentes estejam funcionando
corretamente e que a operagdo do equipamento seja normal.

* Itens a verificar e executar mensalmente:

7 a)Verificar a instalacgdo elétrica.




b)Medir a tensdo da tomada.
c)Medir a corrente de funcionamento e comparar com a nominal.

d)Verificar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento, para evitar possiveis
maus contatos.

e)Verificar possiveis folgas do eixo do motor elétrico.

f)Verificar cabos elétricos quanto a sinais de superaquecimento, isolagdo deficiente ou avaria
mecanica.

Itens a verificar ou executar a cada 3 meses:

a)Verificar componentes elétricos quanto a sinais de superaquecimento, isolacdo deficiente
ou avaria mecanica.

A LINHA DE EXTRATORES DE SUCO COMERCIAIS E EQUIPADA COM UM DISPOSITIVO

ANTI-REARME AUTOMATICO DO MOTOR EM CASO DE INTERRUPGAO NO
FORNECIMENTO DE ENERGIA ELETRICA.
ISTO FAZ COM QUE SEJA NECESSARIO DESLIGAR E RELIGAR A CHAVE LIGA/DESLIGA
PARA REATIVAR O PRODUTO EM CASO DE FALHAS DE ENERGIA ELETRICA.




/ ANOTAGOES:







GROYDON

CROYDONMAQ INDUSTRIAL EIRELI.
Estrada Sao Lourenco, 891 - Capivari
Duque de Caxias- RJ / Brasil - CEP 25243-150
Telefone: 5521 2777- 8100
e-mail: vendas@croydon.com.br - www.croydon.com.br

Prezado Cliente,

Com intuito de melhoria continua, disponibilizamos
no nosso site o canal SAC, para que vocé possa nos
enviar suas, reclamagoes, sugestoes, criticas e elogios.

. /
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