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TERMO DE GARANTIA

Este produto é garantido pela Progas e Braesi na forma aqui estabelecida:

1 - PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA:
1.1 -0 (s) produto (s) fabricado (s) pela Progas e Braesi ¢ (sdo) garantido (s) pelo prazo de 180 (cento e oitenta) dias a partir da emissio da
Nota Fiscal da revenda, sendo 90 dias de garantia legal e 90 dias de garantia especial concedida pela Progas e Braesi.
1.2 - Os seguintes componentes: rolamentos, rodizios, retentores, correias, vidros, motores elétricos, ldmpadas, fusiveis, chaves-
contadoras, resisténcias, termostatos, relés, borrachas de vedagao e outros componentes nao sio produzidos pelas empresas Progas e
Braesi e estdo excluidos totalmente da garantia.
1.3 - Para comprovagdo da garantia, o cliente devera apresentar este Termo de Garantia devidamente preenchido e a Nota Fiscal do
produto.

2- CONDICOES DESTA GARANTIA:
2.1 - Esta garantia s é valida mediante a apresentacao da Nota Fiscal.
2.2 - A Progas e a Braesi asseguram ao proprietario deste produto, garantia contra qualquer defeito de pecas de nossa fabricagdo desde
que seja constatado, através de laudo de nosso Departamento Técnico, falha em condi¢des normais de uso.

3- NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:
3.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 1.1 e tratar-se dos componentes citados no item 1.2.
3.2 - 0 produto for utilizado em desacordo com as especificagdes constantes no Manual de Instrugdes.
3.3 - 0 produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por pessoas ndo autorizadas pela Progas e Braesi.
3.4 - 0 produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por acidentes, transporte inadequado, em decorréncia de mau uso,
conservagao (limpeza), montagens e instalagdes inadequadas de gas.
3.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncia do uso, como em rolamentos, retentores, correias, motores elétricos, engrenagens e outros.
3.6 - As normas de seguranga nao forem observadas.
3.7 - Ocorrer prolongado tempo sem uso ou de armazenagem (acima de 6 (seis) meses).
3.8 - A armazenagem e/ou infraestrutura forem inadequadas.
3.9 - Quando as instalagdes elétricas do local de instalagcdo do produto ndo estiverem em condi¢bes adequadas, com tomadas, rede e
tensdo elétrica apropriadas para a instalagdo.
3.10 - Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido pelo fato de um novo modelo ter sido colocado no mercado.
3.11 - A empresa ndo se responsabiliza por montagens e instalagdes externas dos produtos, bem como instalagées de agua, gas GLP ou
elétricas, sendo estes de total responsabilidade do adquirente do produto.
3.12 - A garantia especial ndo cobre deslocamentos fora do municipio sede da rede de Assisténcia Técnica. Para atendimentos fora desta
area, serdo acrescidos os custos de deslocamento apés aprovagdo do consumidor.

4- CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:
4.1 - A Progas e a Braesi ndo assumem quaisquer consequéncias oriundas da ndo observancia das normas de seguranga, ndo apenas
as descritas neste Termo de Garantia, mas também todas as demais previstas em normas especificas da atividade em que o produto se
encontra. Isto porque, diante da diversidade de situagdes de uso e operagao do produto, a Progds e a Braesi ndo tém como prever todas
as situagdes de risco envolvidas.
4.2 - A execugao de um servigo ou troca de componente em garantia ndo causa prorrogacao do prazo de garantia.
4.3 - A Progas e a Braesi ndo autorizam nenhuma pessoa ou empresa a assumir por sua conta qualquer outra responsabilidade quanto a
garantia deste produto.

5- FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
5.1 - Quando o cliente envia o produto em garantia a Progas e Braesi: neste caso sdo de responsabilidade do cliente as despesas de
transporte e seguro do material defeituoso, desde o local da instalagdo até a fabrica e o seu respectivo retorno. Somente os servigos
realizados e/ou substituicdo de componentes sdo de dnus da Progas e Braesi.
5.2 - Quando o cliente solicita os servigos de garantia a ser realizado no local de instalagdo do produto: neste caso sao de responsabilidade
da Progas e Braesi as despesas de deslocamento e estadia do (s) técnico (s) e os servicos realizados e/ou substituicao de componentes.
5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a Progds e a Braesi reservam-se o direito de realizar analise (verificagao) e gerar Laudo
Técnico de Avaliagdo. O resultado deste laudo validara ou nédo os itens acima expostos.
5.4 - A garantia oferecida pela Progds e Braesi limita-se a reparagao ou substituicdo do equipamento defeituoso, respeitadas as ressalvas
dos itens anteriores, ndo cabendo quaisquer outros tipos de indenizacdes ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos emergentes,
danos morais, prejuizos originarios da paralisacdo do equipamento, danos causados a bens materiais ou pessoais (e/ou a terceiros) por
acidentes decorrentes do uso do equipamento.
5.5 - A Progas e a Braesi reservam-se o direito de, sem aviso prévio, efetuar modificagées em seus produtos sem que isto importe em
qualquer obrigacao de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

Para maiores informagdes entre em contato com nosso Departamento Técnico
através do telefone +55 54 3209.5800 - Caxias do Sul - RS - Brasil.

CLIENTE:

CIDADE: UF:

MODELO

N° DE SERIE: N° DA NOTA FISCAL:
DATA DE ENTREGA: ASS. DO CLIENTE:
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1. INTRODUGAO

1.1 SEGURANCA
Este equipamento é potencialmente PERIGOSO quando utilizado incorretamente.

A manutencgao, limpeza e/ou qualquer outro servigo deve ser realizado por uma pessoa qualificada e
com o equipamento desconectado da rede elétrica.

As instrugdes abaixo deverao ser seguidas para evitar acidentes:
1.1.1 Leia todas as instrugoes contidas neste manual.

1.1.2 Para evitar risco de choque elétrico e danos ao equipamento, nunca o utilize com roupas ou pés
molhados e/ou em superficies tmidas ou molhadas, ndo mergulhe em agua ou qualquer outro liquido
e ndo utilize jato de dgua diretamente no equipamento.

1.1.3 Recomenda-se que as criang¢as sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando
com o aparelho.

1.1.4 Desconecte-o da rede elétrica quando ndo estiver em uso; antes de limpa-lo; quando estiver em
manuten¢ao; ou qualquer outro tipo de servigo.

1.1.5 Nao utilize-o caso esteja com o cabo ou plugue danificado. Assegure-se de que o cabo de forga
nao esteja na borda da mesa/balcao ou que toque superficies quentes.

1.1.6 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou nao funcionar
é necessario leva-lo a uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisao, reparo, ajuste mecanico ou
elétrico.

1.1.7 A utilizacdo de acessorios ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesdes corporais.

1.1.8 Mantenha as maos e utensilios afastados das partes em movimento enquanto ele estiver em
funcionamento para evitar lesdes corporais ou danos ao equipamento.

IMPORTANTE!
e Certifique-se de que o cabo de alimentagao esteja em perfeita condigdo de uso. Caso ndo
esteja, faca a substituicao do cabo danificado por outro que atenda as especificagdes técnicas
e de seguranca. Esta substituicdo devera ser realizada por um profissional qualificado e
devera atender as normas de seguranca locais.

* A utilizagdo deste equipamento ndo se destina a pessoas (inclusive criancas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou que nao disponham de experiéncia
e/ou conhecimentos necessarios para utiliza-lo, a menos que tenham recebido instrugdes de
uso do equipamento ou que estejam sob a supervisdo de um responsavel pela sua seguranga.

* Certifique-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando
com o equipamento.

* Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.

¢ Nunca utilize jatos de agua diretamente sobre o equipamento.

1.2 PRINCIPAIS COMPONENTES

Todos os componentes que incorporam o equipamento sdo construidos com materiais criteriosamente
selecionados para cada fungao, dentro dos padrdes de testes e da experiéncia Braesi.

Acompanham o equipamento: guia de encaixe da espatula, espatula, 2 bacias coletoras de residuos,
Chave Phillips e manual de instrugoes.
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Cesto de frutas
Trilho guia
Guia de entrada

Botao liga/deslisga

Manipulo de fixagdo

Eixo triangulo de encaixe do espremedor
Tampa pingadeira

Bandeija pingadeira

Pino de encaixe fechamento frontal

. Eixo quadrado de encaixe do guia frutas
. Pino micro-chave

. Guia da fruta

. Espremedor

. Fechamento frontal

. Suporte conjunto navalha

. Navalha

. Suporte da navalha

. Guia de encaixe da espatula

. Espatula

. Suporte espatula

. Bacia coletora de residuos

. Bandeija de escoamento do suco
. Gaveta / peneira

. Porta fusivel

. Conector para cabo de forga

. Cabo de forga

. Pés de borracha

. Chave Phillips

4. DIAGRAMA ELETRICO
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14 24

Interruptor

13 23

Cabo de alimentacao



Para realizar a limpeza do seu equipamento, remova os manipulos de fixagdo, navalha, espatulas e todas
as partes moéveis com cuidado conforme as seguintes imagens:
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1.3 Caracteristicas Técnicas

CARACTERISTICAS UNIDADE BEL-20
Tamanho da Laranja mm 40-80
Tensao Vv 127 ou 220
Capacidade un/min 20
Frequéncia Hz 50-60
Poténcia w 120
Consumo kWh 0,12
Dimensdes (AxLxP) mm 790 x 725 x 345
Peso liquido kg 39,9

1.4 Etiquetas
1. Etiquetas de identificagao dos equipamentos.
2. Etiqueta de identificagao do INMETRO impressa na embalagem.
3. Etiqueta de indicacao para: leitura do manual de instrugoes; cuidados ao trabalhar com o equipamento;
atencao durante a limpeza ou manutengao; e identificacao do INMETRO;

4. Etiqueta perigo ao colocar a mao.

4\ ATENGAO! CUIDADO!
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2. INSTALAGCAO E PRE-OPERACAO

2.1 INSTALAGAO
2.1.1 Posicionamento

Seu equipamento deve ser posicionado e nivelado sobre uma superficie plana.
2.1.2 Instalagao Elétrica
O cabo de alimentagdo tem 3 (trés) pinos, onde IMPORTANTE!
opinocentral é o de aterramento (pinoterra). ~ Certifique que a tensdo da rede
E obrigatério que os trés pontos estejam ~€létrica onde o equipamento sera
devidamente ligados antes de acionar o instalado é compativel com a tenséo
equipamento. indicada na etiqueta existente no cabo
3.2 PRE-OPERACAO eletrico.
Antes de utilizar seu equipamento, lave com agua e sabao neutro todas as partes que entram em
contato com o produto a ser processado (leia o item 4.2 deste manual).
Verifgue se o equipamento esta firme no local de trabalho.

3. OPERACAO

3.1 ACIONAMENTO

1.Coloque as laranjas lavadas na cesta superior e posicione
as laranjas para espremer no bocal. Posicione um recipiente
acimadabandeja parareceberosuco.

Fine Terra

IMPORTANTE!
0 tamanho da laranja deve ser de no
minimo ¢ 40 mm e no maximo o 80mm.

2.Coloque as bacias coletoras de residuos abaixo do fechamento de acrilico conforme aimagem abaixo.

T IMPORTANTE!
N Certifique-se de evitar o acumulo de

residuos nas bacias coletoras para que as
cascas nao fiquem presas no equipamento.
Nao coloque a mao no bocal de alimentagao
de laranjas com o equipamento ligado.

3.Acione o equipamento conforme imagem acima.

3.2 PROCEDIMENTO PARA OPERAGAO

3.2.1 Antes de ligar o equipamento, observe se a etiqueta colocada sobre a mesma condiz com a
tensio de sua rede elétrica;

3.2.2 Nunca use "T" ou extensdes para ligar o equipamento;

3.2.3 Apos o uso do equipamento, realize a limpeza do mesmo.

3.3 LIMPEZA E HIGIENIZAGAO
0 equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:
® Antes de ser usado pela primeira vez;
® Sempre que nao for utilizado por um periodo prolongado.

IMPORTANTE

® Nunca faga limpeza com o equipamento ligado a rede elétrica, para tanto retire o plugue da
tomada. Antes de retirar a protegao frontal do disco, certifique-se da completa paradado disco.

® Lavetodas as partes mdveis com agua quente e sabdo neutro, passe um pano umedecido pela
mesma solugdo na base e no gabinete.

® Naoutilize jatos de dguadiretamente sobre o equipamento.

® Retireoplugue datomadaantesdeiniciar o processo de limpeza.

® Nuncause produtos abrasivos, corrosivos ou cortantes.

® Evite contato de umidade com as partes elétricas, risco de danificagao.
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